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MERKUR FISCH-KULINARIUM

RN e
1. Christian Voithofer, Merkur-Vorsténde Manfred Denner, Michael Franek und

Klaus Pollhammer mit Wolfgang Nagele, GF Merkur Gastronomie; 2. Hanno Sora-
v_ig, Werner Wutscher, Christian Voithofer und Michael Franek; 3. Manfred Denner.

Variationen Uber Hering, Karpfen, Zander & Co

Fisch aufgetischt

Genussvoll Piinktlich zum Start der Heringssaison lud Merkur zum
Fisch-Kulinarium ins Merkur-Restaurant Vésendorf, bei dem Os-
terreichs jiingster Haubenkoch, Christian Voithofer, schmackhafte
Fischspezialitdten zubereitete und dabei Tipps und Tricks verriet.
Im Mittelpunkt der Verkostungen stand der klassische Herings-
schmaus in zahlreichen Variationen. Danebeh wurden auch nach-
haltig geziichtete Fische bzw. dsterreichische Premium-Frischfische
“wie der Seesaibling, der Zander oder die Reinanke zubereitet. Die
anwesenden Gourmets waren

Merkur-Vorstéande Manfred
Denner, Christian Pollham-
mer, Michael Franek sowie
Rewe-Vorstand Werner Wut-
scher. Und auch einige hei-
mische Fischziichter, die die
Lebensmittelkette beliefern,
genossen die Spezialitédten, un-
ter anderem Alexander Ques-
ter, Ferdinand Trautmanns-
dorf, Christian Griinseid. (jm/
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